MOURET

CARTE
ENTREPRISE

Du 1°" octobre 2026
Au
30 mars 2027

moments
gourmands, 7 .
notre “x‘sh‘-‘!‘&( -

passion.

et son ¢qtiipe Lo - # 2

Jours et horaires d’accueil

Du lundi au vendredi

9h00 & 16h00

\ Samedi
. 11h00 a 15h00

vous accueillent au &

Devis gratuit sur demande




PLATEAU REPAS VIANDE

Au choix froid ou chaud

Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Poulet r6ti aux herbes

Et sa garniture
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

24,50€ HT

Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Rond de sous noix de veau

Et sa garniture
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

28,60€ HT

Entrée
Salade composée
Q00000
Plat principal
Rosbeef rosé

Et sa garniture
Q00000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

25,90€ HT

Mouret traiteur — 10 rue Paul PIODA- Bourg-en-Bresse
047422 17 57 - contact@maison-mouret.fr

Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Filet mignon de porc roti

Et sa garniture
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

23,10€ HT




PLATEAU REPAS POISSON et VEGETARIEN

Au choix froid ou chaud

Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Saumon a la fleur de sel

Et sa garniture
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

24,50€ HT

Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Dos de lieu citronné

Et sa garniture
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

24,50€ HT

Plateau du chef

Entrée
000000
Plat principal
Viande, poisson ou végétarien
Q00000
Dessert
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

Plats composés a discrétion du cuisinier Aucune composition ne pourra étre
communiquée a I’avance Merci de votre compréhension

21,70€ HT

Mouret traiteur — 10 rue Paul PIODA- Bourg-en-Bresse
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Entrée
Salade composée
000000
Plat principal
Assortiment de crudité

Et salade variée
000000

Dessert du jour
000000

Brunch nature
Vaisselle en porcelaine

22,50€ HT




Buffet froid Cocktail complet

Salade : Toast froid :

Lentilles vertes, carotte, échalotte, ciboulette, vinaigrette
Blini :

Riz basmati, thon, mais, poivron vert, tomate, ciboulette, échalote, mayonnaise

Navette :

Mais, filet de poulet, ceuf de caille, mayonnaise

Charcuterie :

Originaux :

Viande froide :

Charcuterie :

Poisson froid : .
Piéces chaudes :

Fromage sec :

Fromage :

L ré :
Dessert : Lesucre :

Petit pain
b Baguette tranchée

: cornichons, moutarde et mayonnaise Ty
HT I'unité ) ‘ unité
Commande a partir de 15 personnes

Commande a partir de 15 personnes . )
Devis gratuit sur demande

Devis gratuit sur demande
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Apéritif du jour
3 pieces salées froides (a discrétion du chef)

5,00 € HT
Fromage du jour 2
Assortiment de fromage sec 5,50 € HT ik
Fromage blanc et créme fraiche 4,50 €EHT -
Boissons
Eau plat 1.5L 4,55€ HT Bugey Rouge « Gamay » 14,70€ HT
Eau gazeuse 1L 4,55€ HT Bugey Blanc « Chardonnay » 15,60€ HT
Eau plate 0,50 Cl 2,25€ HT Rosé « Cote de Provence » 10,10€ HT
Eau gazeuse 0,50 Cl1 2,25€ HT
Cerdon 18,60€ HT
Jus de pomme 1L 5,46€ HT Bugey blanc pétillant 19,35€ HT
Jus d’orange 1L 5,46€ HT
Multi fruits 1L 6,15€ HT Verre 1,20€ HT
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Cuisinier et personnel de service

Gestion des déchets

Location de matériel

Conditions de réservation

Nous restons a votre disposition pour faire de cet événement un moment d’exception.

Contact privilégié

Frais de livraison et transport

Equipement de cuisine

Informations complémentaires

Mouret traiteur — 10 rue Paul PIODA- Bourg-en-Bresse
047422 17 57 - contact@maison-mouret.fr
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