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Site internet : www.maison-mouret.fr
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MQOURET traiteur

01000 BOURG EN BRESSE - Tél : 04 74 2217 57

il find’

Valable jusqu’au 31 janvier 2026

equipe
Vous souhaite de bonne fé

y 7’

Et une heureuse annee 2026

Toute [
10 rue Paul Pioda

Plateau repas
Et
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Plateau repas du jour

Entrée : «
Salade composée '
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Plat principal : g 3
Version Froide : :

Poisson du jour et sa garniture N

O 3
. . )
Viande du jour et sa garniture 5

%

%

%
Version Chaude : Y

%

Poisson du jour et sa garniture :
. €0
Ou o
Viande du jour et sa garniture
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Dessert : *:
) ¢
Dessert du jour N

o
o
@
Petit pain individuel o
. . o
Vaisselle en porcelaine P

oo

éﬁ
21, 20€ HT /I’ umte@:‘
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Version végétarienne sur demande

Délai de commande : 24h00 oy

E-mail : contact@maison-mouret.fr - Site internet : www.maison-mouret.fr
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Plateau repas festif &

Viande «

Opéra de butternut N

Et marrons

Poulet fermier a la créme et vin jaune

Crépe parmentiere, tomate confite
L

Tiramisu Ardéchois e

Pain individuel b

X2 =5

Vaisselle et couverts &

Poisson e

Médaillon de Saint jacques

Agrumes et herbes fraiches :

Joue de sandre au lait de coco et citron vert ¢
Riz aux petits légumes, tomate confite -

BT ol

DoOome framboise &

Pain individuel Oy

Vaisselle et couverts -

Délai de commande : 72h00 ouvrés o
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£ Cocktail Pole Nor £
ei Formule a 19 piéces @:
« e
“;l ° Q'l
« Toast froid : &
E}. Canard et figue E.}.
o~ Saumon et aneth o~
EES . B
’*,,3. Cheévre et baie rose *%
{ .. i
o~ Blini : P
Y . oS
%.:;. Tartinade de courge “,.z,,
¢ . i
oy Rillettes de saumon -~
[ o . o
& Poivron rouge et magret o
Y .. o
o Originaux : o
PN , . oS
o Cannelé de grenouille o
) : . %
E@ Savarin forestier ﬁ-@;
« Sablé au bleu de Bresse «
) ox (N
P Piéce chaude : P
« Risotto a la truffe «
[ ; ; (N
E.,;. Soufflé de brochet sauce crustacé E.;.
™ Mini burger au foie gras &~
Y : ) 1}
%‘i‘ Croquille d’escargot “,.{.
¢ ¢
o Fromage : «
PN 1%
E':“ Comté 12 mois ﬁ.}.
o~ Rosace de téte de moine o~
25 . . 15N
& Crottin de Chavignol &
3 , o
i« Le sucré : i«
%,:%. Chou a la créme de marron %%
¢ .. ¢
“i Framboisier “i
o Coque tout chocolat o
" )
« «
*:,. Baguette tranchée *:,.
¢ . . ¢
« Serviette cocktail “
PN 25
% . . %
4 Mini couvert ot
o o
« &
« oy
o 277,50 € HT par personne
« «
ei Délai de commande : 5 jours ouvrés @i
Y Commande & partir de 15 personnes &
N *i
Y Y
v &
) e
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Cocktail festif

Formule a 25 piéces

Toast froid :
Canard et figue
Saumon et aneth
Chevre et baie rose
Tomate séchée, ceuf de caille
Blini :
Tartinade de courge
Poivron rouge et magret
Petit pois et noisette
Pain bretzel :
Jambon cru
Pesto et tomate
Saumon fumé

Charcuterie :
Rosette Lyonnaise
Chiffonnade de jambon cru
Paté en croute forestier

Caquelon chaud :
Risotto a la truffe
Soufflé de brochet sauce crustacé
Grenouille facon Mouret
Fricassée forestiere
Fromage :
Comté 12 mois
Rosace de téte de moine
Crottin de Chavignol
Morbier au lait cru
Le sucre :
Paris Brest
Cannelé
Coque tout chocolat
Macaron
Baguette tranchée
Serviette cocktail, mini couvert

Délai de commande : 5 jours ouvrés, Commande a partir de 15 personnes s
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& Livraison &
« «
oo
Bourg-en-Bresse

“ 2500 € HT I’ umte
« Petite couronne jusqu’a 30 km «“

38,00 € HT I” umteﬂ
Grande couronne jusqu’a 60 km t:

70,00 € HT I’ umte
Au-dela de 60 km e‘t

ew
Sur demandes®

TVA applicable sur les plateaux repas et la livraison : 10% P

Photos non contractuelles, suggestion de présentation P

Nous nous réservons le droit de modifier la composition des plateaux repas en cas de délai de Y
commande trop court ou bien en cas de défaut d’approvisionnement par nos fournisseurs. by

=

Pour vos commandes : o

Accueil o

10 rue Paul PIODA — 01000 Bourg-en-Bresse '\
Du lundi au vendredi de 9h00 a 16h00 i~
Téléphone &

04742217 57 i~

Mail "

contact@maison-mouret.fr '\

E-mail : contact@maison-mouret.fr - Site internet : www.maison-mouret.fr
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